
Menu St-Sylvestre 
                                  139€ 

-prix par personne, hors carte des vins- 
(Supplément de 108€ sur la demi-pension ou pension complète menu unique)  

Sur réservation uniquement – animation musicale avec DJ 
	

	
Apéritif : Crémant de Loire 

« L’assiette Terre & Mer » : 
 Foie gras poêlé sur pain aux fruits 

  Tartare de langoustines, acidulé de pommes sur saumon fumé maison 
Huître chaude au jambon de Vendée et poireaux 

Sélection de vin (entrée et poisson) : Mâcon Chaintré A.O.P. – Domaine Pascal Berthier, 2017  

Filet de bar rôti, sauce safranée 
Sur julienne de légumes croquants 

 
 Sorbet Clémentine et Mandarine Napoléon 

 
Selle d’agneau farcie aux champignons 

 Crémeux de pleurotes et salsifis au parmesan 

 Sélection de vin (plat et fromage) : Magie d’Automne – Château Moulin Caresse, 2013  

Effeuillé de Saint-Marcellin au paprika 
Salade d’hiver 

Mangue au sirop de miel et poivre de Timut 
Crémeux citron vert et sa tuile zestée 

Boissons comprises : sélection de vins, eau, bière, jus de fruits, 1 café, 1 coupe de 
champagne à minuit, 1 soupe à l’oignon à 1h30 


