
Menu de Noël 
                                49€ 

-prix par personne, boissons comprises hors champagne et carte des vins- 

(Supplément de 18€ sur la demi-pension ou pension complète menu unique)  
Sur réservation uniquement 

	
Apéritif : Les Frangins (vin moelleux) 

 « L’assiette Terre & Mer » : 

  Ballotine de foie gras et son chutney, accompagnée de saumon fumé maison 

Sélection de vin (entrée) : Bourgogne A.O.P. Chardonnay –Domaine Fellot, 2016 

  

 Pavé de chapon, sauce forestière crémeuse  

Purée de pommes de terre au beurre demi-sel 

Flan de potiron 

  Sélection de vin (plat et fromage) : Lalande de Pomerol A.O.P. –Château Siaurac, 2016 

  

Assiette de fromages affinés   

 Bouquet d’hiver aux noix 

  

 Bûchette de Noël pralinée, noisette et ses piquochocos  

 
Boissons comprises : sélection de vins, eau, bière, jus de fruits, 1 café                

(hors champagne et carte des vins) 


